
ZWETSCHGEN-KOMPOTT
mit Zimtglace und Lebkuchen-Crumble

15.50

CRÊPES
gefüllt mit Banane und Nutella

13.80

COUPE NESSELRODE
mit Meringues und Rahm

14.20 

SÜSSER FLAMMKUCHEN
mit Apfelscheiben und Zimt-Zucker

14.80

Weitere klassische Coupes  
finden Sie in unserer separaten Glacekarte

 

HART- UND WEICHKÄSE
Regionale Auswahl begleitet von  
Trauben und Nüssen

19.80

GLACE | SORBET
Erdbeer, Baumnuss, Zimt, Chocolat, Vanille,  
Kaffee, Mango, Zitronensorbet,  
Passionsfrucht/Ananas-Sorbet, Zwetschgen- 
Sorbet, Kokos, Konfetti (Kinder-Glace) 

Kugel 3.50  
Rahm 1.50

TRAUMHAFTE DESSERTS

HERZLICH  
WILLKOMMEN  
IN DER OASE!
Wir freuen uns sehr, Sie im Restaurant Oase 
begrüssen zu dürfen. Sind Sie bereit für eine  
kulinarische Entdeckungsreise? Tauchen Sie ein  
in eine Welt überraschender Gerichte und  
raffinierter Kompositionen. Unsere Küche 
präsentiert Ihnen Klassiker, die mit Sorgfalt 
zubereitet und ansprechend präsentiert werden.

Begleiten Sie Ihr kulinarisches Abenteuer mit 
einem exquisiten Tropfen aus unserem gepflegten 
Weinkeller. Unser Küchenteam wird Sie mit 
einer mediterranen Aromenküche verwöhnen, 
die frische Produkte von lokalen Erzeugern mit 
viel Liebe zum Detail vereint. Erlesene Weine, 
die das Potenzial zum Lieblingswein haben, und 
eine angenehm ungezwungene Atmosphäre 
machen Ihren Besuch in der Oase zu einem 
unvergesslichen Erlebnis.

Unser Serviceteam steht Ihnen gerne zur Seite,  
um Ihnen bei der Auswahl und Zusammenstellung 
zu helfen und Sie fachkundig zu beraten.

Herzliche Grüsse 
Ihr Oase-Team

V  | vegan 
V  | vegetarisch 
V  | glutenfrei 
Preise in CHF, alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



KNACKIGER BLATTSALAT
mit Gartenkresse und italienischem 
oder französischem Dressing

9.80

GEMISCHTER SALAT 
mit Granatapfelkernen und italienischem 
oder französischem Dressing

12.80

RINDS-TATAR  
rassig gewürzt mit einem Schuss  
Highland Single Malt Whiskey 
an knackigem Wald- und Wiesen- 
Kräutersalat-Bouquet und Aceto-Balsamico 

26.80 | 80 Gramm 
33.80 | 160 Gramm

NÜSSLISALAT
Speck, Eier, Croutons und italienisches oder 
französisches Dressing

22.80

TAGES-SÜPPLI
aus unserem Oase-Menü 

10.80

APFEL-INGWER-SUPPE V V  
mit gerösteten Kürbiskernen

12.80

KÖSTLICHE 
VORSPEISEN

FEINE  
SUPPEN

HERBSTLICHE TAGLIATELLE V V 
an einer Preiselbeer-Rahmsauce 
mit sautierten Eierschwämmli und Feigen

27.50

VEGI HERBSTTELLER V 
Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Kürbiswürfel 
und Preiselbeer-Birne

29.80

VEGETARISCHE KREATIONEN

PANIERTE KALBSSCHNITZEL
serviert mit Pommes Frites und Buttergemüse

43.80 

POULETSCHNITZEL
serviert mit Pommes Frites und Buttergemüse

32.80 

«OASE» CORDON BLEU 
vom Kalb  
im Rosmarin-Knusperkleid, gefüllt mit  
Schinken und heimischem Bergkäse,  
dazu Pommes Frites und Gemüsebouquet

54.80

REHSCHNITZEL 
an einer Eierschwämmli-Wildsauce, dazu 
Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni und eine 
Preiselbeer-Birne

38.80

FLEISCH UND FISCH

GEBRATENE ENTENBRUST V
an einem feinen Orangenjus, serviert mit 
Polentaschnitten und Herbstgemüse

32.80

LACHS-ZUCCHINI-ROULADE
an einer Kräuter-Rahmsauce, dazu schwarze 
Sepia-Nudeln

32.80

V  | vegan 
V  | vegetarisch 
V  | glutenfrei 
Preise in CHF, alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.

KÜRBIS-VANILLE RISOTTO V 
mit glasierten Marroni und Gartenkresse

26.80

Herkunftsländer unserer Fisch- und Fleisch-Spezialitäten

Fisch / Wildfang, Norwegen, Griechenland, Island, Dänemark 
und Pazifischer Ozean 
Geflügel / Schweiz 
Kalb / Schweiz 
Rind / Schweiz, Paraguay 
Schwein / Schweiz 
Wild / AT/EU 
Ente / Frankreich 

Bei Allergien wenden Sie sich an unser Serviceteam.


